
 

 

OSTER - LUNCH 

AN BEIDEN FEIERTAGEN 05.04. UND 06.04.2026 

VON 11:00 BIS 15:00 UHR 

 
Farfalle-Salat mit geräuchertem Tofu - vegan 

Couscous mit Falafel - vegan 

Italienisches Gemüse mit Kräutern - vegan 

Fischspezialitäten 

Carpaccio vom Rind mit frisch gehobeltem Parmesan 

Rote Beete Carpaccio - vegan, lauwarmer Ziegenkäse 

Vitello tonnato 

Tomate mit Büffelmozzarella und Pesto 

Kichererbsen-Salat mit Pesto und frischem Chili - vegan 

*** 

Im Ganzen rosa gebratenes Roastbeef auf Pfefferrahmsauce 

Geschmortes Osterlamm 

Dorade auf Ratatouille Gemüse 

Schweinefilet in Bärlauchrahm 

Kokos-Curry mit Asia Gemüse - vegan 

Spätzle, Basmatireis, Rahmkartoffeln 

Frühlingsgemüse 

*** 

Beeren-Panna Cotta - vegan 

Mousse au Chocolat 

Erdbeer-Rhabarber-Crumble mit Vanilleschaum 

Osterlamm 

Crème brûlée 

Cheesecake – vegan 

 

Kosten pro Person: 55,- € 

(Kinder von 3 bis 13 Jahren: 25,- €) 


