
 

CANTOS – RHEINISCH-KAISERLICHE 
WINTER-SYMPHONIE 

Eine kulinarische Ode an den Dezember – wo Wiener Eleganz und rheinische Seele im 
Gleichklang klingen 

OUVERTÜRE 
VORSPIELE DES WINTERS 

Maronen-Sinfonie (vegan) ......................................................................................... 10,- 
Samtige Maronensuppe / Mandel-Zimt-Schaum / Apfel-Maronen-Ragout / Rosmarinöl  
Allergene: I, F, L 

Essenz von Steinpilzen.................................................................................................. 12,- 
Klarer Steinpilzfond / sautierte Waldpilze / Ravioli vom Wild / Majoranöl 
Allergene: I, F, H, G 

Carpaccio von der geräucherten Gänsebrust ................................................ 26,- 
Burrata / Karottenvariation / Röggelchen-Cracker / Edamame / Yuzu-Chili-
Vinaigrette 
Allergene: H2, A1, L, O 

Roastbeef vom Wildschwein ..................................................................................... 25,- 
Kalt serviert / Steinpilze / geschmorte Kirschtomate / Parmesan-Chip / Feldsalat / 
Glühwein-Balsamico 
Allergene: I, L, G, O 

  



 

HAUPTAKTE 
GROßE KOMPOSITIONEN 

Steinpilzrisotto „Donau trifft Rhein“................... 22,- .......... mit Lachsfilet 34,- 
Tempura-Steinpilze / Rucola / Parmesan / Zitronen-Petersilienöl 
Allergene: A1, Q, G 

Geschmorte Hirschkeule „Pastorale“ .................................................................. 34,- 
Maronenpüree / glasierte Vanillekarotten / Rosenkohlblätter / Grapefruit-Jus  
Allergene: Q, F, G, A1 

Fasan Ballotine „Kaiserliche Jagd“ ..................................................................... 34,- 
Rotkohl-Polenta-Nockerl / Pastinakenmusseline / knuspriger Rosenkohl / Orangen-
Schoko-Jus 
Allergene: G, Q, L, I, D 

Gänsekeule „Rheinische Weihnacht“ ................................................................... 38,- 
Apfelrotkohl / Kartoffelklöße / glasierte Maronen / Bratapfel-Schiffchen / Beifuß-
Reduktion 
Allergene: A1, H3, I, D 

Vegane Komposition „Winterruhe“ ......................................................................24,- 
Gebratene Sellerieherzen / Maronencrème / Vanillekarotten / Apfel-Balsamico-
Reduktion 
Allergene: F, I, L 

FINALE 
SÜßE SYMPHONIEN 

Trilogie der Winterfreuden ........................................................................................ 14,- 
Bratapfel-Parfait / Lebkuchenmousse / Spekulatius-Küchlein / saisonale Früchte 
Allergene: A1, D, G, H1 

Wiener Nougatknödel mit Zwetschgenröster ................................................ 13,- 
Butterbrösel / Vanilleschaum / Marzipan-Crunch 
Allergene: A1, D, G, H3 

  



 

VEGANE OPTIONEN 
Maronen-Sinfonie 

Vegane Komposition „Winterruhe“ 
  



 

ALLERGENE 
A: Glutenhaltiges Getreide (z. B. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel) 
A1: Weizen (unter A) 
B:  Krebstiere 
C:  Eier 
D:  Fisch 
E:  Erdnüsse 
F:  Sojabohnen 
G:  Milch/Laktose 
H:  Schalenfrüchte/Nüsse (z. B. Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse)  
H1:  Haselnuss (unter H) 
H2:  Mandel (unter H) 
L:  Sellerie 
M:  Senf 
N:  Sesam 
O:  Schwefeldioxid/Sulfite 
P:  Lupinen 
R:  Weichtiere (z. B. Muscheln) 
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