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SPEISEKARTE 
GENUSS IN ALLEN FACETTEN 
Schön, dass Sie bei uns sind. Lehnen Sie sich zurück und lassen Sie sich von unserer Küche 
verwöhnen. Mit Liebe zubereitet, servieren wir Ihnen frische Zutaten, saisonale Spezialitäten und 
bewährte Klassiker. Wir wünschen Ihnen einen genussvollen Aufenthalt und einen guten Appetit! 

Ihr freundliches CANTOS-Team 
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VORSPEISEN 

Selleriesüppchen (vegan) .................................................................................. 10,- 
Trüffelöl / Selleriestroh / Granatapfel 
Allergene: I, F, L 

Möhrensüppchen .............................................................................................. 12,- 
Chili / Ingwer / Kokos / Orange / Garnele 
Allergene: B, P, Q 

Burrata ............................................................................................................... 17,- 
Kräutermantel / dreierlei Tomate / Basilikum / Rucola 
Allergene: G, Q, A1, l, H 

Mungbohnen-Falafel (vegan) ............................................................................ 17,- 
Rote Bete / Hummus / Minze-Joghurt / Rucola / Sesam 
Allergene: F, I, K, L 

Surf & Turf ......................................................................................................... 24,- 
Beef Tataki / Garnele / Wasabi-Mayo / Teriyaki / Mango / Kimchi / knuspriger Sushireis 
Allergene: B, D, F, I, J, K, Q, L 
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SALATE 

Hähnchensalat ................................................................................................... 21,- 
Maishähnchen / Mango-Chili-Dip / Kimchi / Gurke / Karotte / Tomate / Salat der Saison / 
Honig-Ingwer-Dressing 
Allergene: J, I, Q, L 

Garnelensalat .................................................................................................... 23,- 
Salat der Saison / Karotte / Gurke / Tomate / knuspriger Sushireis / Chili / Knoblauch / 
Wasabi-Mango-Dressing 
Allergene: B, K, Q, J, L 

Falafel-Salat (vegan) .......................................................................................... 20,- 
Salat der Saison / Karotte / Gurke / Tomate / Rote Bete / Sesam / Minze-Joghurt-
Dressing 
Allergene: F, K, I, L 
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PASTA 

Spaghettini Parma ............................................................................................. 18,- 
Parmaschinken / Parmesancreme / Tomatenpesto / Basilikumöl / Ciabatta-Chip 
Allergene: A1, G, K, Q, H 

Garganelli Beef .................................................................................................. 20,- 
Tomatensugo / Kirschtomate / Basilikum / Parmesanchips / Rucola / rosa gebratenes 
Hüftsteak 
Allergene: A1, G 

Tagliarini Verdura (vegan) ................................................................................. 18,- 
Knuspriger Tofu / Baby-Pak Choi / Sesam / Miso / Kokos / Chili / Karotte / Mango 
Allergene: F, K, P, Q 

Agnolotti Neri .................................................................................................... 20,- 
Garnele / Krustentiersoße / Kirschtomate / Rucola / Zitrone / rote Zwiebeln / Kräuter 
Allergene: A1, B, C, G, L 
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HAUPTGERICHTE 

Eifler Schweinekarrée ....................................................................................... 29,- 
Selleriemousseline / Röstzwiebeln / wilder Brokkoli / Pariser Karotten / 
Malzbierreduktion 
Allergene: I, L, G, Q 

Maishähnchenbrust .......................................................................................... 29,- 
Zitronenthymian-Polenta / Tempuragemüse / Granatapfel / Mango-Kokos-Ingwer-
Creme 
Allergene: G, P, Q 

Argentinisches Rinderfilet .................................. 150 gr. / 38,-  .......... 200 gr. / 46,- 
Kartoffelterrine / karamellisierte Kirschtomate / wilder Brokkoli / Pariser Karotten / 
Barolo-Balsamico-Jus 
Allergene: G, L 

Loup de Mer ...................................................................................................... 36,- 
Safran-Kartoffelpüree / Rote-Bete-Schaum / sautiertes Marktgemüse / Zitronen-Noilly-
Prat-Crème / Dillöl 
Allergene: C, G, L 

Rotbarschfilet .................................................................................................... 30,- 
Rote-Bete-Risotto / Baby-Pak Choi / wilder Brokkoli / Safranschaum / Wasabicrème 
Allergene: C, G, Q 
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KINDERGERICHTE 

Hähnchenschnitzel ............................................................................................ 10,- 
Kartoffelpüree / Marktgemüse / Rahmsoße 
Allergene: A1, D, G 

Knuspriges Fischfilet .......................................................................................... 10,- 
Kartoffelpüree / Marktgemüse / Remoulade 
Allergene: A1, C, D, G, J, Q 

Garganelli ............................................................................................................ 7,- 
Mit Butter oder Tomatensoße / Parmesan 
Allergene: A1, G, Q 

Kinderdessert ...................................................................................................... 7,- 
Pinocchio-Eis / Waffel / Vanilleeis / Smarties 
Allergene: A1, D, G, H1 
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DESSERTS 

Symphonie von Schokolade .............................................................................. 14,- 
Marmoriertes Schokomousse / Schokoladencrumble / Brownie / saisonales Obst 
Allergene: A1, D, G, H1 

Mango-Cheesecake ........................................................................................... 12,- 
Mango-Chutney / Vanille-Joghurt-Espuma / Mangosorbet / saisonales Obst 
Allergene: G, A1 

Lauwarmer Apfelkuchen (vegan) ...................................................................... 12,- 
Vanillecrème / Mandel-Kokos-Sorbet / saisonales Obst 
Allergene: A1, H1, P 

 

ALLERGENE 
A1–A5: glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel) 
B: Krebstiere 
C: Fisch 
D: Ei 
E: Erdnüsse 
F: Soja 
G: Milch/Laktose 
H1–H8: Schalenfrüchte 
I: Sellerie 
J: Senf 
K: Sesam 
L: Sulfite 
M: Lupinen 
N: Weichtiere 
O: Antioxidationsmittel 
P: Kokos 
Q: Knoblauch 
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